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Dat is puur genieten

Kippen ragout

Slager Jack Keulen HULSBERG - LIMBURG- sinds 1958

Mijn verhaal

Mijn naam is Jack Keulen. De dorpsslagerij van Hulsberg is al jarenlang in

handen van de familie. In 1983 hebben mijn echtgenote Tonny en ik de slagerij

overgenomen van mijn ouders. Ik heb altijd al een grote voorliefde gehad voor
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Beste slagerij van Nederland 2000-2001, uitverkozen tot 3-sterren slagerij van

2015-2016 en winnaar van de Gouden Slagers Ring zijn daarvan enkele

voorbeelden.

Mijn product
Kippenragout is gemaakt van magere, gekookte kipfilet in een zachte roomsaus
met champignons.

Bereidingswijze

Pannetje: voortdurend roeren tot aan het kookpunt.

Magnetron: verwijder de folie van het bakje en plaats het bakje in de magnetron
(ongeveer vier minuten bij 900 w). Waarschuwing: maximaal een keer opwarmen.

Mijn tip
Dit gerecht is heerlijk met een pasteitje of een rijstgerecht met ananas.

« Gemaakt van magere, gekookte kipfilet
¢ Met een zachte roomsaus met champignons
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